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LAMONARCA

VINICOLA

CARATTERISTICHE
DENOMINAZIONE
Bombino Bianco Castel del Monte DOC
ZoNA DI PRODUZIONE
Vigneti in agro di Castel del Monte.
EPOCA DI VENDEMMIA
Seconda decade di Settembre.
' VINIFICAZIONE
Le uve selezionate vengono diraspate e sostano per alcune ore
in criomacerazione a 8°C, per ottenere Uestrazione di aromi
primari. Il mosto fiove ottenuto da pigiatura soffice, svolge la
Jermentazione alcolica di circa 10 giorni in serbatoi in acciaio
' ‘ inox alla temperatura controllata di 15°C. Dopo 4 mesi di

affinamento sulle fecce fini, il vino preserva la peculiare
[freschezza aromatica e si procede all imbottigliamento.

LAMONARCA

NOTE DEGUSTATIVE

C I N Colore giallo paglierino, con riflessi verdolini. Fruttato e floveale
st esprime con grande personalita aromatica e note fragranti
% di frutti esotici e di agrumi. Al palato ¢ elegante con una
vivace acidita, dotato di mineralita e persistenza.

TEMPERATURA DI SERVIZIO
9-11°C.

BOMBINO BIANCO

CASTEL DEL MONTE
Dpoc ABBINAMENTO CIBO - VINO

1l Bombino Bianco é un vino bianco dotato di grande duitilita
negli abbinamenti. Ottimo come aperitivo, con frutti di mare
crudi, formaggi, e piatti a base di pesce o carni bianche.

GRADAZIONE ALCOLICA
12,00 % Vol.
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